


Croustillant Scampis 1,00€/ piece
Pastilla 1,00€/ piece
Macaron Choucroute 1,00€/ piece
Macaron Foie gras 1,50€/ piece
Le Coffret de 6 Amuse-bouches 7,00€

Le Coffret de 12 Amuse-bouches 13,00€

servi en mini verre Tartare de Matjes au Caviar ga, Creme de
Rave rouges, Chouchi, Gelée de Pot au Feu de C

Foie gras de Canaptésenté en bloc 134,00€/ kg
Foie gras d’Oigrésenté en bloc 134,00€/ kg
La Tranche de Foie gras de Canard, Gelée au MRaiat,

de Pommes de Terse g 15,50€
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Créme de Marrons aux Truffes 15,00€ / litre

Terrine de Gibier au Foie gras et Trompettes4,00€ /100 g

Paté en Crodte au Foie gras, Gelée au Tokayp,00€ /100 g

Saumon de Norvege, fumé Maison 34,00€/ kg
présenté sur plat Creme de Raifort 38,00€/ kg
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pillote de St Jacques et Scampis
au Coulis de Coralil
St Jacques dans sa Coquille,

Purée de Panais aux Amandes grillé8H0€ / pers
Kougelhopf de Saumon et Brochet

8 pers 72,00€

Dos de Sandre au Riesling, Nouilles 14,00€/ pers
Homard en Baeckeoffe
servi en Cocotte (consigne ﬁ}

10,00€/ pers

25,00€ / pers

% m

Poitrine de Chapon r6ti aux Champignons,
sa Cuisse en Ballottirze0 g 17,00€/ pers
Quasi de Veau de Ferme alsacienne roti
Piece pour 6/8 pers
Lievre a la Royale 15 ,00€/ pers
Tourte de Gibier au Foie gras d’'Oie 18,00€/ pers
Ballottine de Marcassin au Foie gras fagon Royale
portion sous vide 200 g 14,00€/ pers

Epaule de Marcassin en Cro@s® g/ pers  10,50€ / pers
Piece entiére a parti de 8 pers

Civet de Biche d’ Alsace, aux Champignons de Paris
portion sous vide 200 gunhiquement spaetzles ~ 9,50€ / pers

11,00 €/ pers



Sauce Poisson 12,00€/ litre
Coulis de Corail de Homard 14,00€/ litre
Fond brun 9,00€/ litre
Sauce au Pinot noir 11,00€/ litre
Sauce Gibier 11,00€/ litre
Soupe de Poissons 10,00€/ litre

Mini Munster aux Truffes

finement coupé, intercalé de lamelles de truff ~ 4,90€/ pers
Plateau de Fromages 6-8 pers

Sélectionné par Cyrille Lorho fromager MOF 43,00€
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Gateau Fondant au Chocolat café, Sauce Vanilledour
6/8 personnes 16,50€
Gateau tiede au Chocolat Grand Cru
a réchauffer au four 5,00€/ pers
Bldche de Noél croustillant Chocolat 4,50€ / pers
Bldche de Noél Noix de Coco Passion 4,5@& / pers
Salade d'Agrumes en Suprémes a la Cardamome,
Sorbet Orange 4,90€/ pers

Glace — Sorbet aux Fruits — Sorbet a la Biere 7,50€ / litre
Macaron XL Creme de Sésame a la Fleur de Sel
Glace Chocolat 5,00€/ pers

Le coffret de 15 macarons 18

,00€

Citron, framboise, chocolat-cacahuétes, pistch

Madame, Monsieur,

Pour vous faciliter vos repas de fétes, et pousves rendre

plus agréables et vraiment familiales, nous avenddisir de
vous faire découvrir notre nouvelle carte de pagsnporter.

Ces mets sont préparés exclusivement a partiratbups frais
et de qualité, et leurs mise en ceuvre, vous saride fa

réaliser. La température de cuisson et

les demié

recommandations du Chef vous seront données lors
I'enlevement de vos plats. Pour toute hésitatidmesitez pas

a nous joindre.

Pour garantir le choix des différents plats,

il moserait

agréable de recevoir vos commandes au plus tarcridine,
le 20 décembre pour les fétes de Noél et Lundi28&e

décembre pour le réveillon et nouvel An.

Nous vous remercions de votre compréhension ebrmesh

votre disposition pour tous renseignements
VOus pourriez désirer.

ou dlsngee

Dans l'attente de vous accueillir prochainementisngous

prions de recevoir, Madame, Monsieur,
salutations gourmandes.

nos meillgur
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Pain de Pommes de Telte
Créme Anglaise a la Vanil20
Pain d’Epices melleux 3
Suprémes d’'Oranges 2
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Sirop de Fleurs de Molene
Huile de Noix - Gloeckler-Brenner

" '5 ""4 # 3
Huile a I'Ail des Ours3
73

Vinaigre de Fruits rouge?

Ail des Ours haché a I'Huile d’Olive

Verjus - Domaine Valentin Zusslin
pour les Sauces Poiss@

Pimentos Del Pequill@33

Perles noires (Hareng®) 2
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GrosSel "* 3
Fleur de Sel
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Gros sel aux Aromates
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Framboises, Groseilles, Girolles
Framboises, Girolleg1
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Choucroute?
Echalote, Choucrout2l

3,50€
4,00€
8,00€
3,00€

10,00€

12,50€
14,00€
11,00€
6,20€
5,00€

8,00€
18,50€
15,00€

8,00€

6,00€
8,00€
4,80€

8,00€
4,20€
2,90€

5,00€
8,00€

4,00€
7,00€
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Muscat Fleckstein « Jacques Maetz » 7,00€
Crémant d’Alsace 100 % Chardonnay « J. Maetz » 6,90€
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- S de Sylvaner d’Ergersheim « Domaine Jacques Makiz00€
Pinot gris TO5 « Domaine Jacques Maetz » 10,00€
Loupiac - Bourdieu Fonbille 1998 15,00€

Riesling Fleckstein 2004 « Domaine Jacques Maetz » 6,20€
Montlouis sur Loire « Domaine de la Taille aux Leup

Dix Arpents sec 2008 - Val de Loire 16,00€
Collioure Cuvée des Peintres 2008 15,00€
" & #

Chateau Lalande Villeneuve 1998 - Médoc 6,50€
Chéateau Lalande de Gravelongue 2003 - Médoc 9,50€
Chateau La Croix Gravelongue 1999 - Médoc 19,50€
Chateau du Tertre G.C.CI 1997 - Margaux 26,00€
Chateau de Pez 1998 - St Estéphe 22,00€
Chateau Léoville Poyferré G.C.Cl 1997 - St Julien 48,00€
Crozes Hemitage 1995 « Paul Jaboulet Ainé » 15,00€

Chateauneuf du Pape 2000 « Dom. du Vieux TélégrapB2,00€
Volnay ler Cru Les Santenots 1999 « Vincent Girardi 32,00€

Cotes de Bergerac 1999 « L’ancienne Cure » 13,00€
Muscat de Rivesaltes 1999 « Henri Desboeufs » 15,00€

$ 4 <
Champagne « Laurent Perrier » Cuvée Grand Siécle 80,00€

Sébastie
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